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O Jambu da um toque original ao Gin, com leve sensação de anestesia 
ao paladar. O famoso treme-treme do Pará.

• Tônica
• Água de coco com uva verde
• Suco de Maracujá com gengibre
• Caldo de cana e limão

Drinkability
Misture com facilidade, escolha 

uma das misturas a seguir junte 

com uma dose de Beerita Gin:

BEERITA ELÉTRICA
Gim ou Gin é uma bebida destilada 
à base de cereais. Posteriormente passa 
por um processo de infusão com zimbro, 
semente de coentro, raiz de Angelica, casca 
de laranja Bahia, casca de limão cravo, 
mel e flor de Jambu. Tem teor alcoólico 40% vol.

Em maio de 2020 a marca BEERITA® 
nasceu em São Paulo pelo cofundador 
e fermentador Jairo Gama e promete 
encantar seu paladar com novos 
conceitos em bebidas.





O BEERITA LONDON DRY GIN é certamente o gin mais 
conhecido e consumido do mundo. Sua principal característica é o zimbro 
infusionado com álcool neutro e a seleção de botânicos diversos, sem poder 
adicionar mais nada após o processo de destilação.

Este tipo de gin, entretanto, pode passar por redestilação, o que potencializa 
ainda mais os sabores e aromas. Curiosamente, o gin London Dry não precisa 
ser feito em Londres. O que categoriza a bebida desta maneira é seu modo 
de fabricação, criado e popularizado na Inglaterra há quase 300 anos.

Outra característica é que o gin não deve ter qualquer tipo de coloração. 
O verdadeiro London Dry é transparente e brilhante, 
com caráter gustativo bem encorpado.

Perfect Serve: GIN TÔNICA 
Em um copo longo adicione 50 ml de Beerita London Dry, 
complete o copo com gelo e despeje a tônica. 
Pra refrescar coloque uma rodela do seu limao preferido 
dentro do drink, mexa devagar. Saúde!
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Rum Envelhecido 2 anos em Carvalho 
com infusão de Cumaru, Canela, 
Cravo da Índia, Anis Estrelado, 
Cardamomo, Pimenta Jamaica 
e Cascas de Laranja.

Perfect Serve: Spiced Mojito
No copo longo adicione 10 folhas de hortelã, sobre as folhas 1 colher de 
sobremesa de açúcar, esprema meio limão tahiti, em seguida encha de 
gelo, coloque 50 ml de Capitão Bee e complete com água. Mexa o drink 
bem devagar com uma colher bailarina. SAÚDE!
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É uma opção de bebida alcóolica para quem ficava 
entre o “mais do mesmo” e o “exceto este”. Beerita 
é para quem gosta de bebida suave e elegante 
como um vinho rosé, porém para ser consumida 
mais gelada como uma breja. Seu aroma e paladar 
assemelham-se à um vinho Branco com aroma 
de mel, muito elegante e suave.

Em qualquer outro tipo de bebida alcóolica 
a fermentação advém de uma fruta ou cereal. 
Mas Beerita é feita de mel. Beerita não tem 
“terroir”, tem colméia. Tem abelha. Tem vida. 
Aqui não é vegetal. É animal! Se você tem 
um lado Abeelhudo dentro de si, aquele 
que é curioso, inusitado, desbravador e te leva 
a desejar o novo, então Beerita é pra você!
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Beerita foi  criada pelo mixólogo Jairo Gama que produz a bebida 
em pequenos lotes através de fermentação natural.  Todo processo 
é acompanhado exclusivamente por ele que com seu conhecimento 

e olhar atento e experiente dão ao produto o tempo certo de maturação.





De acordo com a história mais 
disseminada por todo o mundo, 
o coquetel nasceu em 1919, na cidade 
italiana de Florença, quando 
o barman italiano Fosco Scarselli 
do Casoni Bar, respondeu à demanda 
de um cliente por uma bebida mais 
forte do que o Americano, coquetel 
mais doce que combina Campari, 
vermute tinto e água gaseificada.

O cliente era o icônico conde 
Camillo Negroni, e sabe-se lá em 
que circunstâncias de homenagem 
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ou apropriação cedeu seu nome 
à mistura, que em pouco tempo 
passou a ser chamada de “o drinque 
do conde Negroni” e logo então 
“o drinque Negroni”.

A versão assinada do Jairo Gama leva 
além dos dois Gins Beerita, também 
Vermute Tinto e Bitter Italiano, tem 
um ingrediente secreto que o Jairo 
Gama não revela, que traz mais 
corpo, complexibilidade 
e um toque de Berry à receita.

Rende 9 Coquetéis. Em um copo médio adicione bastante gelo, 
90 ml de Beerita Negroni e uma rodela de laranja. Saúde





A cachaça branca MÉ (ou também con-
hecida como cachaça transparente) 
é o tipo mais simples e de cachaça. 
Esta bebida não sofreu qualquer tipo de 
envelhecimento durante seu processo 
de produção, sem alteração de cor no 
produto.Ela pode passar ou não por 
madeira. A cachaça que não passa por 
madeira é, depois da destilação, des-
cansada em aço inox e em seguida 
é padronizada e engarrafada. Esta bebida 
apresenta aroma e paladar mais próximos 
da cana-de-açúcar.
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A cachaça branca costuma apresentar 
sabores e aromas mais intensos, secos 
e ardentes. Isto ocorre basicamente por 
ser um produto mais “fresco” e com 
maior concentração de álcool. A bebida 
é mais comum para acompanhar drinks, 
como a caipirinha, já que não tem o env-
elhecimento em madeira que pode inter-
ferir no sabor do coquetel.

Caipirinha
• 1 limão tahiti cortado em 4 pedaços
• 2 colher de sobremesa de açúcar
• Macere o limão com cuidado
• Complete o copo com gelo
• 80 ml de Cachaça
Batido, mexido ou montado. 
Como preferir. Saúde!


